100 g
150 g

0,331
0,331
0,331
0,331

STUDENE PREDKRMY

Kureci koktejl ( celer,tatarka )
Syrovy talif ( eidam, niva, hermelin )

POLEVKY

Cesnetka se salimem,opeceny chléb,syr
Kufeci vyvar s masem a nudlemi
Zvérinovy vyvar

Drst’kova polévka

Polévka dle denni nabidky

100 g
100 g
50¢g

4 ks
1ks

1Kks
1 ks

1 ks
1Kks

TEPLE PREDKRMY

Omeleta se Sunkou

Omeleta s rajcaty

Zvérinova topinka se syrem

Zdarské bramboracky se syrem

Cikanska topinka

( veptové maso,cibule,leco,kecup,chilli,vejce)
Svycarska topinka ( anglicka slanina,vejce,syr )
Flamendr topinka

( vepfova masova smés,sazené vejce,syr )
Topinka s vejcem

Topinka s ¢esnekem

Ptiplatek za polovi¢ni porcei ( 30% z ceny pokrmu )

52,
55,

32,
26,
25,
30,

18,

58,--
56,--
50,--
45,--
65,--

60,--
65,--

20,--
10,-




JIDLA ZE ZVERINY

SRNCI
150 ¢ Srnci se smetanou a brusinkami 170,--
150 ¢ Srnci medailonky na ¢esneku 145,--
150 g¢ Srndi Spiz ( cibule,rajcata,slanina ) 155,--
150 ¢ Srnci smazZeny Fizek 135,--
150 ¢ Srnci smés na mandlich a tymianu 163,--

( porek kapie,mandle,tymian,smetana )

KANCI
150 ¢ Kandi platek na jalovci a smetané 140,--
150 ¢ Divocak na kari s mandlemi ( cibule kari,chilli ) 145,--
150 ¢ Kanci steak na Zampionech,pikantni omacka 160,--
150 ¢ Kanci smazZeny Fizek 132,--
150 g Kandi steak na anglické slaniné 140,--
JELENI
150 g Jeleni $piz, ( cibule,rajcata,anglicka slanina ) 145,--
150 g Jeleni steak se Sunkou a Zampiony 150,--
150 g Jeleni smés ( jalovec,slanina,smetana ) 140,--
150 g Jeleni kapsa ( cibule,slanina,Sunka ) 145,--
150 g Jeleni smaZeny Fizek 135,--
DANCT
150 ¢ Dandi Spiz ( cibule,anglicka slanina,klobasa ) 145,--
150 ¢ Lovecky steak se slaninou,Zampiony a provens. kotf.  150,--
150 ¢ Rosténky z daika ( cibule,poli¢an,syr ) 137,--
150 ¢ Prirodni dandi Fizek se sizenym vejcem 140,--
150 g Danci smazeny fizek 135,--

Doba pripravy u minutkovych jidel je 15 — 60 minut.
Ptiplatek za polovi¢ni porei ( 30 % z ceny pokrmu )



200 g
200¢g
200 g

150 g
150 g

150 g
150 g
150 g
150 g
150 g

200¢g
150 g
200¢g
200 g
150 g
150 g
150 g
250 g

HOVEZI MASO

Paseracky biftek ( cibule,Sunka,syr ) 215,--
Svi¢kova na roStu ( anglicka slanina ) 197,--
Rizek Buffalo Bill 140,--
( kofenéna rosténka osmazena v tojobalu)

Prirodni rosténa se sizenym vejcem 150,--
Svratecky gulas ( cibule,Zampiony,slanina,cesnek) 128,--

VEPROVE MASO

SmazZeny veprovy Fizek 110,--
Vepriové raznici ( cibule,hoicice ) 130,--
Veprovy platek ,,NIVA* 118,--
Vepriové medailonky ( panenka,cesnek,oregéano ) 128,--

Veprova smés ,,Mexicana® ( smés s fazolemi, slaninou, 118,--

feferonkami, kukufici, cibuli a kecupem )

Babinsky plnény Fizek ( Zampiony,hermelin,Sunka ) 150,--
Lovecky veprovy steak ( cibule,jalovec,Sunka ) 145,--
Rumcajsovy Spali¢ky ( vept.panenka,houbovd omacka) 168,--
Drevarsky steak (vepi.krkovice,Cesnek,cibule,porek,chilli)160,--
Vesnicky biftek ( vept.kyta,sdzend vejce,cibule,kien ) 150,--

Smazena veprova jatra 100,--
Veprova jatra na roStu 95,--
Veprové rizoto se syrem,kysela okurka 110,--

Doba pripravy u minutkovych jidel je 15 — 60 minut
Ptiplatek za polovi¢ni porei ( 30 % z ceny pokrmu )



DRUBEZIKRUTI.KRALICI MASO

150 ¢ SmaZeny kureci Fizek 99,--

150 ¢ Kufeci prsa se Sunkou a hermelinem 122,--
150 ¢ Kufeci prsa s broskvi a syrem 110,--
150 ¢ KUNG - PAO ( porek,kapie,arasSidy ) 115,--
150 ¢ Kaureci prsi¢ka v ¢esnekovém tésticku 125,--
150 ¢ Starostiv toulec ( ptirodni prsicka plnéna nivou ) 122,--
150 ¢ Kufeci smés na smetané s nivou 115,--
150 ¢ Kuieci SOTE ( brokolice, kukufice, smetana ) 112,--
150 g Dabelska kuieci smés ( cibule,chilli,leco) 120,--
200 ¢ Kufreci smaZeny $piz ( cibule,slanina,klobasa) 138,--
150 ¢ Smazena kureci jatra 98,--

150 g Ptirodni kriti Fizek se slaninou a Zampiony 112,--
150 ¢ Kruti d’abelska smés 114,--
150 ¢ Kriti Gordon Blue 124,--

( krati prsa plnéna Sunkou,syr,broskev)

150 ¢ Kriti smaZeny Fizek 108,--
150 ¢ Kralik po starocesku se Spendatovymi noky 142,--
150 g Peceny kralik na slaniné 128,--

RYBY — dle vahy

200 g Pstruh na masle s citronem 89,--

200 g Pstruh peceny na kminu 93,--

200 g Steakové podkovy z lososa na masle 118,--
( bylinkové maslo,provensalské koteni)

200 ¢ Kapr dle PETRA VOKA ( ¢esnek,kmin,Spek ) 92,--

200 ¢ SmaZeny kapr,citron 80,--

200 ¢ Kapr na kminé a masle 99,--

1 dkg navic — 5,-K¢

Doba pripravy u minutkovych jidel je 15 — 60 minut.
Ptiplatek za polovi¢ni porci ( 30 % z ceny pokrmu )



BEZMASA JIDLA

100 ¢ Smazeny syr,Sunka 80,--
100 ¢ Smazeny syr 74,--
120 ¢ SmazZeny hermelin 75,--
150 ¢ Smazené ,,TRIO“ (hermelin, eidam, niva ) 90,--
300 g Brokolice v syrové omacce 77,--
300 ¢ Americké brambory s nivou , ¢esnekem 80,--
400 ¢ Drevorubecké fazole 80,--
( slanina,klobésa,cibule,kecup)
150 ¢ SmazZeny kvétak 80,--
150 ¢ Smazena brokolice 72,--
150 g Syrova jehla ( eidam,cibule,hermelin) 91,--
300 g Zeleninové rizoto 75,--

DETSKA JIDLA

100 g¢ Rybi prsty smaZené, hranolky 51,--
100 g Kufreci Fizek smaZeny, hranolky 58,--
150 g Spagety s keCupem a syrem 40,--

50 ¢ Smazeny syr, hranolky, tatarka 57,--
100 ¢ Kufeci platek ,,Snéhurka“, hranolky 64,--
250 ¢ Bramborové SisSky s makem 55,--
100 ¢ Veprovy prirodni platek,hranolky 60,--
100 ¢ Smazeny pangasius,vaiené brambory 48,--

TESTOVINY

300 ¢ Téstoviny zapecené s brokolici 69,--
( téstoviny, smetana, syr)
300 ¢ Téstoviny s kuiecim masem a brokolici 97,--

zapecené v syrové omacce
300 ¢ Téstoviny STROGANOYV ( Sunka,smetana,kapie,syr) 94,--
300 g Téstoviny s houbami ( slanina,zampiony,kecup,syr) 94,--
300 ¢ PENNE po cesku ( kufeci maso,zelenina,Cesnek) 100,--

Doba pripravy u minutkovych jidel je 15 — 60 minut.
Ptiplatek za polovi¢ni porci ( 30% z ceny pokrmu )



SPECIALITY HUBERTOVY KUCHYNE

250 ¢ Pikantni klokani steak ( cervené vino, brusinky) 250,--

200 g Bifte¢ky ,,PANI NADLESNi« 218,--
(jeleni kyta, srnc¢i kyta, slanina, smetana )

200 g Zvérinovy Spiz 191,--
( jeleni,danci,kanc¢i maso, cibule, slanina, paprika)

200 ¢ Medvédi tlapy( kuteci, kriti,vept.maso,klobasa,syr) 192,--

250 g Srnc¢i smés na houbiach a mandlich 180,--

250 g Jeleni s brusinkovou omackou 195,--

250 ¢ Kandi platky pana Nadlesniho ( cibule,slanina,smetana) 192,--

200 ¢ Smés hajného Radka 182,--

( kan¢i,srnc¢i,danci,cibule,Cesnek,slanina,kapie)
200 g ,,FORTOVA* zvérinova smés se slaninou a Zampiony 182,--

200 ¢ Hubertiv Flamendr (ostra masova smés) 155,--
250 ¢ Kanci se Sipkovou omackou 184,--
200 ¢ Krakonosuv Fizek 160,--
600 ¢ Pikantni Zebirka,chléb,hoi¢ice,okurka 180,--

Doba pripravy u minutkovych jidel je 15 — 60 minut.

Ptiplatek za polovi¢ni porcei ( 30 % z ceny pokrmu )

JIDLA NA OBJEDNAVKU
objednat 1 den dopfedu

Domaci kachna na pomerancdich
Husa

Kruta

Pecené vepiové koleno s kifenem
( dle vahy- 100g = 10,-K¢&)




SALATY

150 ¢ Rajcatovy s cibuli 35,--
200 g Sopsky salat 55,--
200 g Salat ,,PARIS“ ( zelenina, Sunka, eidam, franc.dresing ) 58,--
150 g Zelny ,,MIX* ( bilé a cervené zeli ) 38,--
250 g¢ Téstovinovy s rajéaty, okurkou, kufeci maso 68,--
150 g Italsky salat ( téstoviny,okurka,raj¢e,Sunka,syr) 48,--
150 ¢ Okurkovy salat 38,--
150 ¢ Brokolicovy salat ( kufeci maso,vejce) 53,--
200 g Syrovy salat ( eidam,hermelin,okurka,kapie ) 62,--
PRILOHY

200 ¢ Hranolky 30,--
200 g Americké brambory 30,--
200 g Americké brambory s ¢esnekem 35,--
200 g Opecené brambory 30,--
200 ¢ Opecené brambory s ¢esnekem 35,--
200 ¢ Krokety 30,--
200 g Restované zelené fazolky na slaniné 35,--
4 ks Bramboracky 30,--
1 ks Houskovy knedlik 4,--
1 ks Bramborovy knedlik 4,--
150 g Zeli Cervené,bilé sladké 18,--
150 g Ryze 24,--
200 g Varené brambory masténé maslem 24,--
200 g Moravské brambory ( cibule,slanina) 27,--
200 g Téstoviny PENNE 22,--
150 ¢ RyzZe hraskova 26,--
150 g Spenatové noky 30,--
200 g Bylinkové brambory 34,--
200 ¢ Brambory s nivou 35,--
200 g Stouchané brambory ( cibule,éesnek) 35,--
200 ¢ Brambory s oreganem 35,-

50 dkg strouhany syr 17,--
1ks Pecivo 4,--
1 ks Kysela okurka 4,--

Obloha navic 19,--




OMACKY

Tatarska 15,--
Cesnekova 18,--
Kecup 12,--
Dressing ( francouzsky,cesnekovy,bylinkovy ) 15,--

DEZERTY

2 ks Palacinka s ovocem a polevou 45,--
2 ks Palac¢inka s ovocem a Slehackou 50,--
2 ks Palacinka se zmrzlinou 53,--
2 ks Palacinka s ovocem, zmrzlinou, Slehac¢kou a ¢okoladou 67,--
2 ks Rakvi€ky se Slehackou 32,--
1 ks Rakvicka s ovocem, Slehackou a ¢okoladou 38,--

POHARY

OVOCNA BOMBA (ovoce, zmrzlina, Slehacka ) 58,--
MAXI POHAR ( 5 kopeckt zmrzliny, konak, Slehacka ) 62,--
BORUVKOVY SEN ( jahodovéa zmrzlina, bortivky, $lehatka ) 61,
JAHODOVY ( jahody, zmrzlina, Slehacka ) 54,--
BROSKVOVY ( broskve, zmrzlina, §lehacka ) 54,--
ANANASOVY (ananas, zmrzlina, Slehacka ) 50,--

Kopecek zmrzliny dle nabidky 9,




NECO K PIVU A VINU

100 ¢ PraZené mandle
85 g Chips

100 g Tycinky

100 g Arasidy

Cigarety dle nabidky.

NAPOJOVY LISTEK

APERITIVY
Metropol Bianco 10 cl 26,--
Cinzano Bianco 10 cl 31,--
Cinzano Rosso 10 cl 31,--
PIVO Pilsner Urguell
12°svétlé 0,51 30,--
12°svétlé 0,31 20,--
PIVO Gambrinus
10°svétlé 0,51 24,--
10°svétlée 0,31 16,--
Cerné pivo 0,51 20,--

Nealkoholické pivo lahvové

Radegast birell 0,51 22,--

38,
25,
17,
25,



NEALKOHOLICKE NAPOJE

RC Cola 22,--
RC Cola light 22,--
Rajec (perlivy, jemné perlivy, neperlivy ) 18,--
Tonic 22,--
Rajec ochuceny 20,--
Kofola lahvova 24,--
Cepovanz’u kofola 0,31 17,--

0,51 22,--

0,11 7,--
0,2 1 Jupi dle nabidky 24,--
Orangina 25,--
Vinea 24,--

TEPLE NAPOJE

Kava Turecka 15,
Kava Espreso, mléko 24,--
Kava Videnska 27,--
Kava Alzirska 37,--
Kava Latté 34,--
Cappucino 26,—-
Grog 28,—-
Horka griotka 28,--
Svaiené vino bilé 30,--

céervené 30,--
Caje TEEKANE (dle vybéru ) 15,
Mli¢ko ( kapucinek ) 3,

Slehadka ( porce ) 4,--




LIHOVINY 0,041

WHISKY  Jim Beam 50,--

Tullamore Dew 55,--

Ballantines 50,--

Jack Daniels 70,--
Vodka Finlandia 35,--
Vodka Jelzin ¢ira 25,—-
Slivovice 35,
Rum Bozkov 20,--
Becherovka 30,--
Becherovka lemond 30,--
Jigermeister 55,--
Fernet 25,
Fernet citrus 25,
Myslivec 25,
Zelena 20,--
Griotte 20,--
Vodka Jelzin sladky dle nabidky 25,--
Vajeény konak 20,--
Beefeater 40,--
Merurtikovice 35,—-
Tequila 49,--
Bacardi 40,--

Malibu 40,--




VINNY LISTEK

Bil4 vina DLE NABIDKY
0,21 26, 0,751 130,
Rynsky Ryzlink

Tramin ¢erveny
Vetlinské zelené

Chardonnay

Sauvignon

Cervens vina DLE NABIiDKY
0,21 26,- 0,751 130,--

Rulandské modré
Merlot

Frankovka
Cabernet sauvignon

Sekty Bohemia Sekt demi sec 180,--




) 4

Stavnaté steaky na grilu

200 g Biftek z pravé svickové s bylinkovym maslem
200 ¢ Hovézi svickova se sazenym vejcem a Sunkou
200 ¢ RosSténa na grilu,sazené vejce,slanina

200 ¢ Marinovana rosténa

200 ¢ Rumpsteak z roSténé

Veprové steaky

200 ¢ Panenka se slaninou a fazolovymi lusky

200 ¢ Panenka na grilu s bylinkovym maslem

200 ¢ Marinovana kotleta

200 g Kotlet podavany se saizenym vejcem a Sunkou
200 ¢ Gratinovany kotlet ,, niva,rajéata*

DriibeZi steaky
200 g Spikovany kufeci steak

200 ¢ Kureci steak na grilu ,, bylinkové maslo*
200 ¢ Marinovany kriti steak

Omacky k steakiim

Teplé: bylinkova,éesnekova,pepiova,syrova
Studené: horcice,kecup,tatarka

Prilohy k steakiim

200 ¢ hranolky,opékané brambory,americké brambory,krokety

Pripravy steaku

Medium well — propeceny,okraje do hnéda,stired narizovély
Rare — krvavy,jen lehké okrajové propeceni

Medium rare — mirné propeceny,na okraji riZovy,uvnitf krvavy
Medium — do riiZova propeceny

199,--
209,--
209,--
139,--
139,--

129,
129,--
129,
109,--
119,

99,--
99,--
99,--

28,
12,

30,--



DOBROU CHUT A PRIJEMNE POSEZENI
VAM PREJE PERSONAL

RESTAURACE ,HUBERTKA*
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	 	Tatarská 								15,--
	                                      DEZERTY


	                             POHÁRY
	OVOCNÁ  BOMBA (ovoce, zmrzlina, šlehačka ) 			58,--
	                     	  NĚCO  K  PIVU  A  VÍNU
	                 	 NÁPOJOVÝ  LÍSTEK
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	 	Metropol Bianco	10 cl				26,--
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	 	Káva Turecká 					15,--
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